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SPA BIURO PROJEKTÓW
SPÓŁKA Z OGRANICZONĄ ODPOWIEDZIALNOŚCIĄ
SPÓŁKA KOMANDYTOWA
ul. Podlaska 13, 60-623 Poznań
telefon 048 61 8484190
e-mail: spa@spa-sadowski.pl

ZASTRZEŻENIA PRAWNE
Niniejsze opracowanie stanowi dzieło autorskie i podlega ochronie zgodnie z Ustawą z dnia 04.02.1994 r. o Prawie
autorskim i prawach pokrewnych (DZ.U. 1994 nr 24 poz. 83).

Wielospecjalistyczny Szpital Wojewódzki w Gorzowie Wlkp.

ul. Dekerta 1, 66-400 Gorzów Wlkp.

PROGRAM FUNKCJONALNO - UŻYTKOWY

mgr inż. arch. Grzegorz Sadowski

Grzegorz Szafczyk

78/86/Pw
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Sprawdzający

Nazwa obiektu budowlanego

KUCHNIA GŁÓWNA

Data sporządzenia rysunku

Data sprawdzenia rysunku

Koncepcja

13.12.2024

Architektura

Budowa Kuchni Szpitalnej na terenie Wielospecjalistycznego Szpitala
Wojewódzkiego w Gorzowie Wlkp. sp. z o.o. przy ul. Dekerta 1
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1.5
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P:17,6 m2
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1.24
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P:21,9 m2
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1.25
P:19,6 m2

Chłodnia gotowych potraw [surówki]

1.22
P:8,1 m2

Droga brudnych termosów na poziom -1

1.34
P:13,8 m2

Droga termosów z posiłkami do szpitala zależnego

1.33
P:11,4 m2

Klatka schodowa

1.32
P:5,8 m2

Magazyn podręczny opakowań jednorazowych

1.31
P:7,9 m2

Kuchnia zimna

1.29
P:26 m2

Kuchnia główna
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Potrawy z warzyw

1.21
P:19 m2
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PARTER

Chłodnia odpadów organicznych 11,8 m21.4

Magazyn opakowań zwrotnyh 5,1 m21.6

Przyjęcie towaru 21,8 m21.8

Pomieszczenie porządkowe 5,6 m21.7

Pokój magazyniera 6,3 m21.9

Klatka schodowa 4,7 m21.1

Pokój socjalny 21,7 m21.10

Dezynfekcja jaj 9,1 m21.11

Chłodnia jaj 4,4 m21.12

Toaleta męska 12,2 m21.13

Toaleta damska 7,2 m21.14

Toaleta dla pracowników biura 3,8 m21.15

Pokój biurowy 19,4 m21.16

Pokój biurowy 12,5 m21.17

Chłodnia dobowa 13,7 m21.18

Magazyn dobowy "suchy" 17,6 m21.19
Mycie owoców i warzyw nietrwałych 18,5 m21.20

Potrawy z warzyw 19,0 m21.21
Chłodnia gotowych potraw [surówki] 8,1 m21.22

Kuchnia dietetyczna 27,6 m21.23

Kantor szefa kuchni 6,2 m21.24

Potrawy mączne 19,6 m21.25

Potrawy mięsne [zamiennie-ryb] 21,9m21.26

Kuchnia główna 212,0 m21.30

Mycie naczyń kuchennych 15,0 m21.27

Chłodnia gotowych potraw 6,4 m21.28

Kuchnia zimna 26,0 m21.29

Magazyn podręczny opakowań jednorazowych 7,9 m21.31

Klatka schodowa 5,8 m21.32
Droga termosów z posiłkami do szpitala
zależnego 11,4 m21.33

Droga brudnych termosów na poziom -1 13,8 m21.34

Śluza 2,2 m21.3

Komunikacja 39,3 m21.2

Śmietnik 5,4 m21.5

SPIS POWIERZCHNI:

ŁĄCZNIE: 643,0 m2
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